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    ¿Por qué estudiar Gastronomía
y Arte Culinario?

    ¿POR QUÉ 
ELEGIR KHIPU?

ATENCIÓN DIGITAL

Sujeta la cámara encima de la imagen

ESCANÉAME

PLATAFORMA
VIRTUAL EMPLEABILIAD

DOCENTES
ESPECIALIZADOS

MENOR TIEMPO
DE ESTUDIOS 

38 AÑOS DE 
EXPERIENCIA

CONVENIOS
ACADÉMICOS

CONVENIOS 
LABORALES

FORMACIÓN PARA 
EL EMPRENDIMIENTO



Serás un profesional capaz de trabajar y desarrollar 
tus propios proyectos y empresas gastronómicas.

Incursionarás en las industrias de producción
de alimentos.

Tendrás la posibilidad de trabajar en hoteles, 
restaurantes, cruceros, servicios de catering, 
eventos, entre otros.

PERFIL DEL EGRESADO

BENEFICIOS

Reconocimiento a los
alumnos destacados.

Sesiones de aprendizaje mediante 
plataformas online, bibliotecas 
físicas y virtuales.

Área de bienestar del estudiante 
que permitirá fortalecer tu       
vocación y habilidades blandas.

ACREDITACIONES
Los principales organismos acreditadores a nivel nacional e
internacional garantizan la calidad y pertinencia de nuestro 
servicio educativo según los más altos estándares.
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MALLA CURRICULAR

CERTIFICACIÓN MODULAR

Grado Académico: Bachiller Técnico.
Título: Profesional Técnico en GASTRONOMÍA
RM N° 383-2018-MINEDU  

Técnicas Culinarias

Protocolos de Limpieza y BPM

Historia de la Gastronomía

Competencias Digitales

Marketing Personal

Matemática Básica

1ER CICLO

Cocina Vegetariana

Dietética y Nutrición

Logística de Almacenes

Costos y Presupuestos 

Protocolos y Seguridad Laboral

Taller en Técnicas Culinarias

2DO CICLO

Cocina Regional Cusqueña 

Pastelería I

Tecnología de Bar

Gastronomía Botánica

Inglés Gastronómico

3ER CICLO

Ingeniería del Menú

Cocina Peruana Sierra y Selva

Pastelería II

Enología y Maridaje

Técnicas de Comedor

Inglés Gastronómico II

4TO CICLO

Cocina Internacional 
(Francia, España, Italia)

Panadería

Cafetería y Barismo

Food Styling y Marketing 
Gastronómico
Investigación en Gastronomía

Francés Gastronómico I

5TO CICLO

Cocina Creativa

Técnicas de Montaje y Emplatado

Gestión de Proyectos Gastronómicos

Responsabilidad Social

Francés Gastronómico II

Experiencias Formativas en 
Situaciones Reales de Trabajo

6TO CICLO

Taller en Cocina Regional 
y Nacional
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